Geringelte Osterkekse

Conni liebt es, Kekse auszustechen. Und das nicht nur zu Weihnachten! Kurz
vor Ostern backt sie eiformige Osterkekse. Die hangt Conni zur Deko mit

bunten Bandern an den Osterstrauch. Aber nur, wenn sie nicht vorher

weggefuttert werden.

@ 3 Stunden Q Mittel

Tlr 1Backblech

Zutaten Schritte
1254 weiche Butter Rihre zuerst Zucker, Vanillezucker, Butter und Eigelb in der
80g Phiclerziickor Schissel zusammen. Nun kannst Du nach und nach das
1 Titchen Vanillerucker Mehl unterriihren bis der Teig ganz glatt ist.
2 Eigelb
o Wickle den Teig in Frischhaltefolie ein und lege ihn fiir 2
2509 Mehl + etwas Mehl zum Stunden in den Kiihlschrank.
Ausrollen
Zum Verzieren Puderzucker

e Nach der Kithlzeit kannst Du die Pldatzchen ausstechen!
Heize wdhrenddessen den Backofen auf 180 Grad Ober-

und Unterhitze vor.

Rote-Beete-Saft / rote
Lebensmittelfarbe / rote

Zuckerschrift

o Streue etwas Mehl auf Deine Arbeitsflache und auf das
Nudelholz. Rolle den Teig etwa zwei Millimeter dick aus. Mit
einem eiférmigen Keksausstecher stichst Du nun die Kekse

Das b hst d h aus und legst sie auf das Blech. Du kannst auch die
as DraucnsT du nocC

Fiir die Kekse:

Oﬁnung einer Papprolle in Eiform driicken und damit die

Kekse ausstechen.

e Riihrschissel

o Rithrgerdt Wenn alle Kekse auf dem Blech liegen, bohrst Du mit dem

* Kiichenwaage Holzstabchen oder einem Strohhalm in jeden Keks ein Loch

* Frischhaltefolie
* Backblech

* Backpapier

* Nudelholz

® Ausstechﬁjrmchen in Ei-Form (oder eine

zum Aufhdngen. Es muss so grof sein, dass Dein Band gut
hindurch passt, auch nachdem die Kekse gebacken wurden.

Backe die Kekse fiir circa 10 Minuten. Da jeder Ofen anders

heizt, behalte die Kekse im Blick.
Papprolle)

* Holzspief oder Zahnstocher
o Lass die Kekse nach dem Backen komplett auskiihlen.

Danach kannst Du sie bunt verzieren — wie Ostereier!

Fiir die Zuckergussdeko:

¢ Kleine Schissel

o Mochtest Du die Kekse im Conni-Look dekorieren? Dann

o Loffel

Backpinsel
Diinne rote Schleife oder rotes Kiichengarn

Eventuell eine kleine Spritztiite

trage zuerst eine weifle Schicht Zuckerquss auf. Mische dazu
Puderzucker mit etwas Wasser. Wenn die erste Gussschicht
ganz trocken ist, rithrst Du eine rote Zuckergussmischung
aus etwas Rote-Beete-Saft und Puderzucker an. Male damit
rote Streifen auf die Kekseier. Wenn alles getrocknet ist,
ziehst Du rote Bdander zum Aufhdngen durch die Locher und
verknotest sie. Schon kannst Du die Kekse an den
Osterstrauch hdngen!



